Die Folgen der Lebensmittelverschwendung BAIL HN O

Unser Gemiise +anz+ vor Freude!

Kostbare Ressourcen werden umsonst benétigt fiir die Herstellung, Weiterverarbeitung, Zubereitung, Verpackung
und Transport von Lebensmitteln

Diese Ressourcen sind: - Ackerboden: Diese Flachen hatten von den Menschen vor Ort fiir ihren eigenen Anbau von
Lebensmitteln genutzt werden konnen.

- Rohstoffe wie Wasser, Saatgut, Geld, Arbeitskraft und Energie
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Wassermenee (Liter je kg) Soziales und Okonomie C02 FuBabdruck (ke CO2 je kg Lebensmittel)
Rindfleisch: 15.490 . Armut in Anbaugebieten Butter: 23,8

« Reis: 3.470 \ - Wassermangel, Monokultur . R!pdﬂelsch 13,3

+  Sojabohnen: 2.050 . Uerwiistung von Landschaften . Kise: 8,5

- Avocados: 1.500 1 Steak (200g) = . Einsatz von schidlichen Diinge- «  Milch: 0,9

- Milch: 600 120 Kartoffeln (902 und Pflanzenschutzmittel - Brot: 0,7

+ Gurke: 350 . Erhdhte Lebensmittelpreise . Tomaten: 0,3

«  Kartoffeln: 210 «  Kartoffeln: 0,2

« Tomaten: 110
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Wie viel Erergie in ej
steckd, hdngt von
Faktoren ab: Produkt, Produktionsart,
Weiterverarbeitung, Transportle),
Lagerung und Zubereituns,

Die in Europa und
weggeworfenen Le
% X ausreiChen, um alle Hungernden
der Welt 24 emdhren,
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0 Mit dem Wasse
2ur Eczeugqun
Kito Rind€leisCh kdnnte
man ein ganzes Jahe 1ang
taglich dusChen,
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